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2. DESCRIPCION:

La produccién pecuaria nacional presenta un enfogue eminentemente alimentario
cuyos principales productos son la obtencion de carne, leche y huevos. No obstante
una parte de la produccion pecuaria se destina a la produccién de materiales para el
uso tales como el cuero y las fibras. Una parte de esta producciéon en la actualidad
presenta un uso potencial en la fabricacion de bioenergéticos, cosméticos, metabolitos
y alimentos alternativos entre otros mas. Para el momento su desarrollo tecnoldgico es
incipiente y es importante que profesionales altamente calificados participen en el
desarrollo de tecnologias para su aprovechamiento. El presente curso busca
desarrollar en el estudiante las habilidades y destrezas que permitan mejorar y disefar
procesos de transformacién de materias primas de origen pecuario. Es vital que el
ingeniero pueda proveer soluciones de conservacion y transformacion para el
aprovechamiento integral de los materiales biolégicos, que permitan generar
alternativas de desarrollo econémico para el sector.

3. JUSTIFICACION

Los procesos de transformacion de productos animales exigen un ingeniero capacitado
para el desarrollo de nuevos productos y procesos productivos que permitan a la
empresa ser competitivos y productivos. Esto se logra mediante el aprovechando
integral de las materias primas asi como de los recursos naturales disponibles en la
produccion agropecuaria. Esta asignatura le da al estudiante las herramientas
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conceptuales necesarias para disefiar procesos, mejorar los existentes asi como para
formular soluciones a los problemas productivos que puedan presentarse.

4. PROPOSITO GENERAL DEL CURSO

Capacitar al alumno con los conocimientos tedrico - practicos necesarios para el
procesamiento de pieles de bruto (bovino - exoticos) y lograr su maximo
aprovechamiento en la industria.
e Relacionar la dinamica de la geopolitica mundial con la expansidon de los paises
capitalistas.
e Analizar la dinamica de la geopolitica internacional generada por la primera
guerra mundial.
o Identificar los efectos de la primera guerra mundial para el desarrollo de
América Latina y Colombia.
e Explicar la politica norteamericana hacia el dominio del mundo occidental y su
intervencién en algunas areas latinoamericanas.

5. COMPETENCIAS DEL CURSO

. Definir e identificar los productos obtenidos a partir de productos animales.

. Identificar los procedimientos de conservacion de productos de origen animal.

. Identificar los procesos productivos y las operaciones que se llevan a cabo para
la transformacion de productos de origen animal.

. Proponer nuevos productos y procesos productivos para la transformacion de
productos animal.

6. PLANEACION DE LAS UNIDADES DE FORMACION

Ver Formato adjunto de Contenido del Curso.

7. BIBLIOGRAFIA

e Formoso., Antonio. 2000 Procedimientos Industriales al Alcance de Todos. 1975.

e Rustin, George T. Manual de Procesos Quimicos en la Industria. Mac Graw - Hill,
México, 1988.

[Escribir texto]




e Badui Dergal s. Quimica de los alimentos, Segunda Edicion. Editorial Alhambra
México. 1990.

e Calkin, RR. Jellinek JS. La perfumeria. Practica y principios. Editorial Acribia, S.A.
1996.

e Barel AO, Paye M, Maibach H. Handbook of Cosmetic Science and Technology.
Marcel Dekker, Inc. Copyright © 2001.

e Personal Care Products Council. http://www.cosmeticsinfo.org. Washington DC
United State.

e Sericulture Manual, Standard Operating Procedures. Directorate of Sericulture,
Assam. Amar-Jyoti Printers, 2002.

e Martinez OA. Tecnologia de cueros y Lanas. IDEAD, Universidad del Quindio.
Armenia, 1991.

[Escribir texto]



http://www.cosmeticsinfo.org/

FORMATO DE CONTENIDO DEL CURSO

UNIDAD 1. Definiciones y generalidades

TIEMPO: 2 semanas

ESTRATEGIAS

INDICADORES DE

ESTRATEGIAS

COMPETENCIA CONTENIDOS DIDACTICAS LOGROS EVALUATIVAS
Niveles de produccion
. : Clases
pecuaria en Colombia, . . e
- : . magistrales Sistema de calificacion
utilizados en la alimentacion :
Reconoce la . : o establecido en el
9 . y la obtencién de materias Identificacion de L
produccion pecuaria . . : Lecturas y . . reglamento estudiantil.
: primas para la agroindustria . materias primas y su o,
nacional y sus usos no alimentaria. Usos exposiciones de utilizacion Exposicion oral.
actuales y potenciales. ' discusion. ' Examen escrito.

actuales y potenciales de la
produccion pecuaria
colombiana.

Estudio de casos.

Trabajo practico.

UNIDAD 2. Composicion quimica de productos de origen animal

TIEMPO: 2 semanas

ESTRATEGIAS INDICADORES DE ESTRATEGIAS
COMPETENCIA CONTENIDOS DIDACTICAS LOGROS EVALUATIVAS
Proteinas. Definicion
conformacién quimica, estructura
Reconoce la y funC|on_. Tipos de pr_otelnas y Clases Reporte técnico de una | . e g
. sus propiedades funcionales. . . . Sistema de calificacion
composicion T . magistrales materia prima de .
uimica de las Grgsas. Definicion confor_mamon origen animal, su establecido en eI_ _
9 ) . quimica, estructura, propiedades . L reglamento estudiantil.
materias primas otencial de aprovechamiento Asesorias, composicion, Exposicion oral
derivadas de los yp 1€ ap L " | lecturasy propiedades su P o
. . Otros materiales. Definiciones y .y . : Examen escrito.
diferentes tipos de conformacién quimica. Usos exposiciones de | funcionalidad y Trabaio practico
produccion animal. . 9 ' discusion. evaluacion de riesgos. 0P '
potenciales.
Riesgos biologicos inherentes al
manejo y uso de material animal.
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UNIDAD 3. Procesamiento de pieles

TIEMPO: 2 semanas

ESTRATEGIAS

INDICADORES DE

ESTRATEGIAS

MPETENCIA NTENID "
€O C €O 0S DIDACTICAS LOGROS EVALUATIVAS
Estudio de la piel, tipos,
composicion, estructura,
ropiedades fisicas
Propi y Clases
quimicas y defectos. .
2 . magistrales : e
o Conservacion, preparacion, Sistema de calificacion
Disefia procesos para . .
, secado, salado, piquelado. . Reporte del proceso establecido en el
el manejo, . Asesorias, : o
. Factores de procesamiento, realizado de reglamento estudiantil.
conservacion y . . lecturas y : o,
., insumos, depilado, - procesamiento de una | Exposicion oral.
transformacion de exposiciones de : .
. : descarnado, desencalado, : = piel. Examen escrito.
pieles animales. discusion.

piquelado, utilizacion de
sales inorganicas
Escurrimiento, rebajado,
tintura, engrase, secado.
Aspectos de calidad

Estudio de casos.

Trabajo practico.

UNIDAD 4. Procesamiento de fibras animales

TIEMPO: 3 semanas

COMPETENCIA

CONTENIDOS

ESTRATEGIAS

INDICADORES DE

ESTRATEGIAS

DIDACTICAS LOGROS EVALUATIVAS

Estudio de las fibras de

i ot cavaciey T | Clases
Disefa procesos de funcionalidad, composicion, magistrales Sistema de calificacion
transformacion de estructura, propiedades . Reporte de la establecido en el

. - . Asesorias, ., L

materias primas fisicas. lecturas elaboracién de un reglamento estudiantil.
vegetales con el Manejo y conservacion de ex osicignes de producto a partir de Exposicion oral.
propésito de obtener fibras, preparacion, secado, dist:usién una materia prima. Examen escrito.

alimentos.

hilado, tefiido y tejido.
Aspectos economicos de la
actividad en el @&mbito
mundial.

Estudio de casos.

Trabajo practico.
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UNIDAD 5. Procesamiento de grasas animales

TIEMPO: 3 semanas

COMPETENCIA CONTENIDOS ESTRATEGIAS INDICADORES DE ESTRATEGIAS
DIDACTICAS LOGROS EVALUATIVAS
Fabricacion de combustibles
renovables, biodiesel. Asesorias, : e
- : Sistema de calificacion
Obtencion de metabolitos lecturas y Reporte de la ,
o o : - Iy establecido en el
Disefia procesos de primarios y secundarios, exposiciones de elaboracion de un o
g N : S reglamento estudiantil.
transformacion de para fabricacion de discusion. producto de uso a

grasas animales.

bioplaguicidas, aditivos,
medicamentos, aromas para
perfumeria y bases
cosmeéticas.

Estudio de casos,
ABP.

partir de grasas
animales.

Exposicion oral.
Examen escrito.
Trabajo practico.

UNIDAD 6. Procesamiento de productos alternativos a partir de residuos

TIEMPO: 4 semanas

COMPETENCIA

CONTENIDOS

ESTRATEGIAS

INDICADORES DE

ESTRATEGIAS

DIDACTICAS LOGROS EVALUATIVAS
Heces animales,
composicion quimica,
manejo, alternativas de
aprovechamiento.
Procesamiento para la
obtencién de biogéas, abonos
y alimentos. Asesorias
o Lombricultura. Composicion ’ Sistema de calificacion
Disefa procesos de o . lecturas y Reporte de la .
o guimica, manejo, - o establecido en el
transformacion . exposiciones de | elaboracion de un N
) : alternativas de : e reglamento estudiantil.
materiales de residuos discusion. producto de uso a

de industrias
pecuarias.

aprovechamiento. Harinas
para alimentos.

Residuos pesqueros,
composicién quimica,
manejo, alternativas de
aprovechamiento. Harinas
para alimentos.

Residuos de la industria
avicola, composicién
guimica, manejo,

Estudio de casos,
ABP.

partir de estas materias
primas.

Exposicion oral.
Examen escrito.
Trabajo practico.
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alternativas de
aprovechamiento.
Tratamientos de
ablandamiento.

Residuos de mataderos,
huesos. Composicion
quimica, manejo,
alternativas de
aprovechamiento. Harinas
para alimentos.
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