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1. INFORMACION GENERAL DEL CURSO
L, L, Diciembre
Facultad Ingenieria Fecha de Actualizacién 2016
Programa Ingenieria Agroindustrial Semestre | VII
Nombre Elementos de Ingenierfa de Alimentos Il Cédigo 73019
Prerrequisitos 73015 Créditos 4
Nivel de Técnico Profesional X Maestria
Formacién Tecnoldgico Especializacién Doctorado
Area de . Profesional o )
., Bdsica L X Electiva

Formacion Disciplinar
Tipo de Curso Tedrico Practico Tedrico-practico X
Modalidad Presencial X | Virtual Mixta
Horas de ) ) Horas de Trabajo
Acompafamiento | Presencial 96 | Virtual .

. Independiente
Directo

2. DESCRIPCION DEL CURSO

Los procesos de transformacién y/o conservacion esenciales en la agroindustria, son realizados
mediante operaciones unitarias independientes o combinadas (reduccién de tamano, separaciones
mecanicas, mezcla, transferencia de calor y de masa). La asignatura Elementos de Ingenieria de
Alimentos |l, proporciona al estudiante los principios tedricos y practicos que gobiernan dichas
operaciones, asi como el principio de funcionamiento de los equipos necesarios en cada una de ellas.

3. JUSTIFICACION DEL CURSO

Los procesos de transformacién o procesamiento de materias primas de origen agricola y pecuaria
constituyen uno de los aspectos importantes en la formacidn de los ingenieros agroindustriales, estos
procesos involucran materiales que deben ser sometidos a procesos de separacién, mezclas, reduccién
de tamafio, transferencia de calor y masa y el ingeniero debe ser capaz comprender lo que sucede en
cada etapay operar satisfactoriamente los equipos; el conocimiento del fundamento de las operaciones
unitarias le permite cumplir con los objetivos de calidad establecidos, proponer mejoras en los procesos
productivos existentes y establecer los equipos necesarios en cada operacién.

4. PROPOSITO GENERAL DEL CURSO

Entender los principios que rigen los procesos presentes en la industria de los alimentos y conocer las
operaciones presentes en la agroindustria y los fendmenos que fundamentan los procesos
industriales.

5. COMPETENCIA GENERAL DEL CURSO

| Identificar las variables de proceso, interpretar su significado y usarlas en la solucién de problemas.
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6. PLANEACION DE LAS UNIDADES DE FORMACION

Aplicar los fundamentos y criterios para la

tipos de seleccidn). Clasificacion
(variables y métodos de
clasificacién).

la actitud critica frente a los
problemas del entorno y Ia
propuesta de solucién a ellos

de laboratorio.

UNIDAD 1. | Introduccién COMPETENCIA realizar operaciones preliminares de acuerdo
a la materia prima.
CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA
Materias primas. Clase magistral 1
Laboratorio.
. - Solucién de problemas que El sistema de evaluacién general
Operaciones preliminaresenla | .~ . : .
. . . impliquen la consulta en fuentes - .. | delaasignatura esta 2
industria de alimentos . e Elaboracién y presentacion . .
de consulta primarias vy . encaminado al cumplimiento del
. de informes. . . .
secundarias. e Respuesta a preguntas en sistema de habilidades previsto
Limpieza (funciones de la Trabajo en equipo y trabajo P P g para la unidad y estard formado
L ( iy o forma oral y escrita. ; :
limpieza y métodos). Seleccién | individual. por quizzes, trabajos extraclases
(deterioro de la materia primay | Estudio de casos para desarrollar y la evaluacidn de las practicas ,

Aplicar los fundamentos y criterios para la

reduccién de tamafio

de consulta
secundarias.
Estudio de casos.

primarias y

problemas agroindustriales

UNIDAD 2. | Reduccidon de tamafio COMPETENCIA operaciony seleccién de equipo para reduccién de
tamano.

CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA
Principios general.e,s. _ Clase 'ma.xgls:tr.al Discusion de resultados 3
Formas de reduccién de tamafo | Trabajo individual. i Identificacion de variables de Ia 3
Aplicaciones Trabajo en equipo. obtenidos en pruebas de ” y e g 3

El aprender haciendo. laboratorio. opera~c10n e reduccién e
. tamafio
solucion  de  problemas  que R luaci Aplicacion de principios de
Equipos utilizados para | impliquen la consulta en fuentes espuesta a  evaluaciones | Aplcac principr
escritas. reduccion de tamafo a 3
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Aplicar los conocimientos y determinar los
criterios para la operacién y seleccién de

UNIDAD 3. | Tamizado y granulometria COMPETENCIA . < e
equipo seleccién o clasificacion, basados en
tamices y andlisis granulométrico.
CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA
Definicidn y terminologia. e (lase magistral 4
Analisis granulométrico: e Talleres
diferencial y acumulativo. Trabajo individual. Elaboracién y presentacién de 4
Tamices: balance de materia en | Trabajo en equipo. . Fundamentacidén conceptual
. . s - informes.
tamizado, capacidad y eficiencia | El aprender haciendo. expresada en los talleres. 5
de un tamiz Solucion de problemas que | Respuesta a evaluaciones | Solucion de tareas de casos de
impliquen la consulta escritas estudio.
tipos de tamices y bibliogréfica, revistas, internet,
funcionamiento fuentes de consulta primarias y >
secundarias.
Identificar las variables y determinar los
UNIDAD 4. | Operaciones de separacion COMPETENCIA criterios para la realizacién de las
operaciones de separacion.
CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA
Clasificacién de las operaciones 6
de separacion
a) FILTRACION: Definicién | Clase magistral
y terminologia. Aplicaciones y | Talleres L L
fundamentos de la filtracién. | Trabajo individual. Elaboracidon y presentacidn de ::l];?)r:tz:i la practica de 6
Tipos de filtros 'y su | Trabajo en equipo. informes. )
. . - Respuesta a tareas.
funcionamiento. El aprender haciendo.
b) CENTRIFUGACION:
Definiciones, aplicaciones 7
generales.
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Q) PRENSADO -
ESTRUJAMIENTO: definicidn,
eficiencia. Aplicaciones

Identificar las variables de proceso de

UNIDAD 5. | Operaciones de mezclado COMPETENCIA mezclado, interpretar su significado y usarlas
en la solucién de problemas reales.
CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA
a) Mezcla: Definicién y Clase magistral 8
aplicacién. Talleres Respuesta a tareas
b) Emulsificacién: Trabajo individual. Elaboracidn y presentacion de .p. L . )
. . . . . Verificacion de resultados de
Definicidn, equipos, Trabajo en equipo. informes. .
. . laboratorio.
funcionamiento, agentes 9
emulsificantes, métodos de
emulsificacién.

Interpretar y aplicar los conceptos y
fenédmenos en las cuales tiene lugar la
transferencia de calor.

UNIDAD 6. | Operaciones de transferencia de calor COMPETENCIA Correlacionar los resultados obtenidos
mediante la aplicacién de las ecuaciones y
situaciones presentes en la industria de
alimentos.

CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA

a) Mecanismos de .

. Clase magistral P .
transferencia de calor: leyes, Talleres Identificacién de mecanismos de 1
aplicaciones, mecanismos . Examen tedrico transferencia de calor
. Presentacién de casos de . . ‘ . .
combinados. estudio Uso de equipos de laboratorio | Cdlculo de intercambiadores de
b) Intercambiadores de . Realizacién de cdlculos calor
; . Laboratorios L. .

calor: drea de transferencia, Seleccidn de equipos 10

eficiencia y aplicaciones.
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Q) Evaporadores:
Funcionamiento, Tipos de
evaporadores, aplicaciény
calculos.

1

Aplicar los conceptos e identificar los
fenédmenos de transferencia de masa

UNIDAD 7. | Operaciones de transferencia de masa COMPETENCIA .
presentes en cada operacidn de un proceso
productivo.
CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA
Principios de transferencia de ) Realizacidn de cdlculos L
Clase magistral . Aplicacion de conceptos a 12
masa Y Casos de aplicacion de . .
- - Exposicién . problemas agroindustriales con
Ley de Fick, potencial de . transferencia de masa .
. Laboratorio transferencia de masa 12
transferencia de masa .
— Talleres Informes de laboratorio
Aplicaciones 13

Operaciones especiales de secado, lixiviacidn y

Aplicar todos los fundamentos y criterios a

los procesos productivos mas

materia y energia

Estudio de casos

UNIDAD 8. destilacién COMPETENCIA representativos de la agroindustria, en
especial al secado y los procesos de
separacion.

CONTENIDOS ESTRATEGIA DIDACTICA INDICADORES DE LOGROS CRITERIOS DE EVALUACION SEMANA

R s .

P - P Informes de laboratorio Identificacion de equipos
[ . Talleres
Métodos, cdlculos, balance de ) . Informe de proyecto de aula
Trabajo en equipo. 15
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