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MATRICULADOS EN EL PERIODO ACADEMICO 2026-1 y 2026-2.

AV ZUS0l TRES MIL SETECIENTOS MILLONES ($3.700.000.00) MONEDA LEGAL

COLOMBIANA, INCLUYE IVA Y TODOS LOS TRIBUTOS QUE SE GENEREN CON

OCASION A LA CELEBRACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DEL CONTRATO

En Puerto Colombia a los Treinta (30) dias del mes de Junio de 2026 y de acuerdo al cronograma de la
INVITACION PUBLICA DE MAYOR CUANTIA IP -003-2026, en la fecha y hora prevista para el cierre, los
integrantes del Comité Evaluador designado presentan Informe de Evaluacién de las ofertas
conforme a lo establecido en los lineamientos del Pliego de Condiciones de la siguiente manera:

i.  PROPUESTAS RECIBIDAS: De acuerdo con el registro de cierre de la Invitaciéon Publica de
Mayor Cuantia No. 003 de 2026, realizada el dia Veinticuatro (24) de Junio del afio 2026, se
recibié propuesta de los siguientes oferentes:

PROPONENTE

2 [SERVICIOS DE ALIMENTACION NP. S.A.S. 24-06-2026 8:50 a.m.

i. METODOLOGIA DE EVALUACION Y ANALISIS DE LAS PROPUESTAS: Las propuestas se
evaluaron teniendo en cuenta los criterios enunciados en el Pliego de Condiciones, asi:

Verificacion de Requisitos Juridicos

Habil/no habil/ pendiente/ rechazado

Verificacion de Requisitos Financieros

Habil/no habil/ pendiente/ rechazado

Verificacidon de Requisitos Técnicos

Habil/no habil/ pendiente/ rechazado

iii. =~ CONSOLIDADO DE EVALUACIONES

CONSOLIDADO EVALUACIONES JURIDICA, TECNICA Y FINANCIERA

EVALUACION EVALUACION EVALUACION

PROPONENTE JURIDICA TECNICA FINANCIERA

SERVICIOS DE ALIMENTACION NP.

S.A.S HABILITADO HABILITADO HABILITADO
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CONCLUSIONES: Como resultado de la verificacion realizada por el comité evaluador se establecié
que el proponente SERVICIOS DE ALIMENTACION NP. S.A.S, se encuentra habilitado juridica,
financiera y técnicamente.

iv.  OBSERVACIONES AL INFORME DE EVALUACION

Si dentro del término establecido para el traslado de este informe de evaluacién de las
propuestas, los proponentes encontraren discrepancias u omisiones en el mismo, deberan
darlos a conocer por escrito al Universidad. Dicho escrito deberd dirigirse a la Universidad del
Atlantico Sede Norte ubicada enla Carrera 30 No. 8-49, Puerto Colombia, Atlantico, al Departamento
de Gestion de Compras y Contratacion o enviarse al correo electrdnico
bienesysuministros@mail.uniatlantico.edu.co

Para efectos de la radicacién de cualquier documento o comunicacién dirigido al Universidad en
desarrollo del presente proceso, los proponentes o interesados deberdn tener en cuenta que para
que dichos documentos sean considerados por la Entidad, es necesario que estos se radiquen en el
horario de atencién del Universidad: 8:00 am. a 300 p.m., o al correo:
bienesysuministros@mail.uniatlantico.edu.co

Todos los documentos deberan venir debidamente foliados, citar el proceso de seleccidn al que se
dirige, identificando el asunto de manera clara.

Dada el Treinta (30) de Junio del 2026, en Puerto Colombia, Atlantico.

Atentamente,

EDWIN LOPEZ GUERRERO
Jefe Dpto. de Gestidn de Compras y Contratacion

Anexos: 1. Evaluacion juridica
2. Evaluacién técnica
3. Evaluacién Financiera
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EVALUACION TECNICA
INVITACION PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 003 DE 2026

OBJETO: CONTRATAR LA PRESTACION DEL SERVICIO DE SUMINISTRO DE ALMUERZOS
SUBSIDIADOS A LOS ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD DEL ATLANTICO MATRICULADOS EN
EL PERIODO ACADEMICO 2026-1y 2026-2

Al revisar los soportes documentales que acompafian la Oferta técnica y econdmica
presentada dentro del término maximo que se sefiala en la INVITACION PUBLICA DE MAYOR
CUANTIA No. 003-2026; los cuales constituyen requisitos minimos, por ende, deben
contener toda la informacién referente al Proponente, con el fin de verificar su
representacion, capacidad legal y técnica para seleccionar al contratista a cargo del
“SUMINISTRO DE ALMUERZOS SUBSIDIADOS A LOS ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD DEL
ATLANTICO MATRICULADOS EN EL PERIODO ACADEMICO 2026-1 y 2026-2” se

verificd lo siguiente:

I.PROPUESTAS RECIBIDAS: De acuerdo con el registro de cierre de INVITACION
PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 003-2026, se recibieron las propuestas de los
siguientes oferentes:

No. | PROPONENTE FECHA HORA
1 SERVICIOS DE ALIMENTACION N.P.S.A. | 24/06/2026 | 08:50 a.m.

Il.  VERIFICACION DE REQUISITOS HABILITANTES
1. ASPECTOS TECNICOS:

ESPECIFICACIONES TECNICAS CUMPLE NO
CUMPLE

El contratista deberd suministrar almuerzos bajo la modalidad de Subsidio
Alimentario de lunes a sabado en sede norte, de lunes a viernes en las demas
sedes, exceptuando domingos y festivos, conforme a la base de datos que
serd entregada por Bienestar Universitario en el siguiente horario:

a) Sede Norte Ciudadela Universitaria Carrera 30 N° 8-49, Puerto

Colombia: de 10:00 am a 2:00 pm X
b) Sede de Bellas Artes Carrera 46 No.87-43 Barranquilla 11:30 am a 1:00

pm

Q) Sede Centro Carrera 43 No. 50-53 Barranquilla: 11:30 am — 2:00 pm

d) Sede Suan, Calle 7 No. 23-5 Barrio Abajo. Suan 11:30 am a 2:00 pm

e) Sede Sabanalarga Calle 6 No.26b-111:30 am a 1:00 pm

Es importante mencionar que tanto en sede Norte como Sede Suan, los
almuerzos seran preparados ensitio y de alli seran transportados a las demas
sedes asi.

Sede norte: Desde este punto se transportan a sede centro y sede bellas
artes.




Sede suan: Desde este punto se transportan a sede Sabanalarga.

a. Suministrar un (01) ALMUERZO INTEGRAL, cuya composicion debera
estar ajustada a la GUIA ALIMENTARIA PARA LA POBLACION
COLOMBIANA, segun grupo etario, ajustado al ciclo de minutas, cuyas cantidades
minimas se indican en el siguiente cuadro

TIEMPO DE COMIDA: Almuerzo VCT: 700 calorias DISTRIBUCION
PORCENTUAL:

Aporte Proteico: 15%

Aporte de grasas: 30%

Aporte de Carbohidratos: 55%

ALIMENTO INTERCAMBIOS PESO EN FRECUENCIA
GRAMOS
SERVIDOS
CEREAL 1 Lo sugeridoenlas | DIARIO
CARBOHIDRATOS | 1 Guias Alimentarias | DIARIO
HORTALIZAS 1 Basadas en DIARIO
Alimentos para la
FRUTAS 2 Poblacién DIARIO
CARNE SIN 1 Colombiana Mayor DIARIO
HUESO de 2 Afos
LEGUMINOSAS 1 (Organizacién de las| 3 VECES POR
Naciones Unidas SEMANA

GRASAS 4 para la DIARIO
AZUCARES 2 Alimentaciényla  ['pagi0

Agricultura

FAO, Instituto

Colombiano de

Bienestar

Familiar ICBF),

acorde al mena

del dia.

Derivado de esta Minuta Patrén, el menu debe incluir: Sopa (240 cc), Plato Seco:
Arroz, Carbohidrato (papa o platano o yuca o entre otros), Ensalada de Verduras,
Carne o Pollo o Pescado o Cerdo (2 opciones una seleccion), Leguminosas, jugo
de frutas, Postre, Fruta en porcion de 100 a 120 g.

Todos los miércoles deberan ofrecer 1 ment saludable, en donde se omita el
postre del grupo de azicares por otro alimento que fomente hdbitos
alimentarios saludables entre los beneficiarios del Programa, el cual deberd
remitirse al supervisor para su revisién y aprobacion.

Una vez al mes deberan ofrecer 1 menu especial como festivales nacionales o
internacionales, previamente coordinado con el supervisor para conmemorar
las efemérides en salud celebradas a nivel mundial o nacional.




Suministrar el servicio de almuerzos subsidiados, con altos estandares de
calidad y siguiendo las normas estipuladas para tal fin. Por lo tanto, es
obligatorio que el personal manipulador de alimentos, implemente Buenas
Practicas de Manufactura, siguiendo procedimientos establecidos para tal fin
que garanticen la inocuidad del alimento, como a continuacién se detallan:

1. Prestar el servicio utilizando viveres y productos de primera calidad.

2. Durante el uso de las Cafeterfas para el servicio de almuerzos
subsidiados (Comedor universitario en la Sede Norte, el comedor asignado en
Bellas Artes, en la Cafeteria de la Sede Regional Suan, Cafeteria Sede Centro
y Sede Sabana Larga), realizar la limpieza adecuada tanto del local, como de
los muebles, enseres y equipos, para conservarlos siempre en perfecto aseo.
3. Mantener en buen estado el espacio fisico, los equipos y elementos
que la Universidad dispone para el cumplimiento del objeto contractual, y en
caso de requerir modificaciones a la infraestructura deberd solicitar la
aprobacién del departamento de infraestructura fisica y servicios generales.
4. Proporcionar los elementos, utensilios y menaje, que sean necesarios
para el perfecto desarrollo del objeto del contrato, aportando bienes
muebles no fungibles, se detallardn en acta que firmara el supervisor con El
CONTRATISTA la cual forma parte del contrato.

5. Publicar en cartelera el menu diario ofrecido, en lugar visible y en letra
imprenta de tamafio aproximado de 35 mm., que contenga el aporte de
calorfas de cada preparacidn, al igual que el contratista debe realizar un
acompafamiento en las campafias que realiza la Vicerrectoria de Bienestar
Universitario a los estudiantes en las diferentes sedes (Norte, Centro, Bellas
Artes, Suan y Sabanalarga) sobre temas enfocados a Estilos de Vida
Saludables y cuidado del medio ambiente con la aprobacién del supervisor del
contrato o la persona que este delegue.

6. Brindar de forma eficiente el servicio a contratar, empleando los
equipos de cocina, menaje y todo el equipamiento necesario para el
transporte de los alimentos de la cocina central de la sede norte y de la Sede
Regional Suan, a las periféricas ubicadas en Bellas Artes, Sede Centro, y sede
Sabanalarga de la Universidad, manteniendo la inocuidad del alimento.

Suministrar un software de venta del bono, que deben ser aplicado en todas
las sedes por el contratista, con la logistica requerida para ello, en tema de
equipos y personal, el cual permita la recarga del monedero usando
plataforma de pago virtual y también disponer de 2 taquillas en sede norte y
una (1) taquilla en las demas sedes para recarga presencial cuando el
estudiante asi lo requiera. La pasarela de pagos debe ser asumida por el
contratista y en ningin momento puede afectar el valor del subsidio
alimentario que el discente cancela. El software debe permitir la recarga solo
a estudiantes activos de la Universidad del Atlantico y para el registro de la
huella, se debe establecer estrategias para realizar este registro en horarios
previos al inicio del Programa Almuerzo subsidiado y en espacios distintos a
los puntos de recarga del monedero. La impresién del bono, se debe realizar
en 8 cajeros de dispensacién de bonos, ubicados estratégicamente por el
campus universitario sede norte, los cuales deben tener respaldo energético
en caso de fallas en el fluido eléctrico, en los sitios establecidos por la
Universidad del Atlantico. Este método debe garantizar minimizar los
tiempos de atencidn y tener establecidas acciones de contingencia en caso




de fallas en el fluido eléctrico o en el hardware establecido para tal fin, de tal
forma, se priorice en todo momento la satisfaccién de los beneficiarios de
este Programa; Por lo tanto, El Rauter debe ser colocado en la oficina de
Gestidon Tecnoldgica e Informacién de sede norte. Previamente Bienestar
Universitario, remitira la base de los estudiantes activos para garantizar el
beneficio solo a discentes matriculados financiera y académicamente en este
Claustro Académico. En el caso de las demds sedes, la entrega de bono se
realizara directamente en el punto de inscripcién y recarga.

En caso de algun inconveniente de conexidn o fallas en el sistema eléctrico
entre otros se debe hacer un registro en todas las sedes de la universidad, el
operador deberd utilizar el formato de asistencia de atencidn comunitaria
FOR- BU-082, de tal manera, se garantice la entrega del beneficio de forma
exclusiva a estudiantes activos de la Universidad de Atlantico.

Inmueble para el almacenamiento y distribucién de los alimentos: El
proponente deberd acreditar con su propuesta que cuenta con un inmueble
para el almacenamiento, y distribucién de los alimentos/raciones, en el
Departamento del Atlantico. En todo caso el proponente deberd allegar la
certificacién o acta de visita de Condiciones Sanitarias expedida por la
Secretaria de Salud a través de la Oficina de Salud o autoridad competente o
Acta de Visita de Inspeccién Sanitaria otorgada por el INVIMA o autoridad
competente, al inmueble para el almacenamiento y distribucién de los
alimentos, a nombre del proponente (en caso de proponente singular) quien
prestard el servicio de alimentacién en las instalaciones de la Universidad del
Atldntico y en caso de consorcio o unién temporal a nombre de uno de sus
integrantes, con una fecha no superior a un (1) afio contados a partir de la fecha
de cierre del presente proceso. Los resultados de la certificacién o la visita
deben ser de concepto favorable. Cuando el permiso o concepto sanitario esté
condicionado, solo se acepta, siempre y cuando el concepto exprese que las
causales que motivan el condicionamiento no afecten la calidad, inocuidad y
seguridad de los alimentos. Este es un requisito obligatorio para los
proponentes. Teniendo en cuenta la vigencia del concepto sanitario, se
verificara que las condiciones establecidas en el mismo se mantengan durante
la etapa de evaluacion. Este es un requisito obligatorio para los proponentes.




PERSONAL MiNIMO REQUERIDO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

1.1. OPERARIO O AUXILIAR DE SERVICIOS GENERALES:

El oferente, deberd acreditar que cuenta con los operarios necesarios para la
ejecucion del objeto contractual.

El perfil del operario requerido es el siguiente:

1.Bachiller, técnico o tecndlogo.

2.Contar con Certificado de Buenas Practicas de Manufactura — BPM y/o
manipulacién de alimentos.

3.Contar con Certificado de capacitacién, en las labores a desempefiar en
aspectos de exigencias en Seguridad y Salud en el Trabajo.

4.Contar Certificado general de salud, expedido por un médico legalmente
registrado.

5. Contar con minimo un (1) afo de experiencia, preferiblemente en cafeterias,
oficinas y/o restaurantes.

Para lo cual el oferente deberd anexar junto a los documentos anteriormente
mencionados,

1. Copia de cédula de ciudadania

2. Certificacidon de antecedentes judiciales.

3. No estar condenado por delitos sexuales contra persona menor de 18 afios
(Policfa Nacional).

4. Certificado de Buenas Prdcticas de Manufactura - BPM y/o manipulacién de
alimentos.

FUNCIONES:

. Realizar limpieza y desinfeccién de dreas comunes.

. Apoyar en el orden y mantenimiento general de las instalaciones.
. Manejo adecuado de insumos de aseo.

J Reportar novedades o dafios en la infraestructura.

J Apoyar en tareas de cafeteria.

1.2. COORDINADOR GENERAL:

El perfil del coordinador requerido es el siguiente:

1.Profesional en Nutricion Dietética o Ingenieria de Alimentos

2.Con experiencia profesional de minimo diez (10) afios contados a partir de la
expedicidn de la tarjeta profesional.

3.Una experiencia especifica de cinco (5) afios en proyectos de alimentacién
escolar, universitaria y/o seguridad alimentaria.

Nota: este perfil debera ser entregado en la propuesta aportando la hoja de
vida con todos sus anexos, de la persona que la proponente oferta como
coordinador general con el fin de verificar la habilitacidon del proponente.
Nota: este perfil deberd ser entregado en la propuesta aportando la hoja de
vida con todos sus anexos, de la persona que la proponente oferta como
coordinador general con el fin de verificar la habilitacién del proponente. La
experiencia y titulos académicos del Coordinador General deberd ser
acreditada con los documentos soporte pertinentes, asi:

La experiencia y titulos académicos del Coordinador General debera ser
acreditada con los documentos soporte pertinentes, asi:

1.Identidad, nacionalidad y residencia: Se debe aportar copia del documento de
identidad (cédula de ciudadania, cédula de extranjeria, pasaporte).

2.Titulos Académicos: Se debe aportar acta de grado y diploma del titulo
académico obtenido. Quienes hayan obtenido el titulo académico en el
extranjero ya sea pregrado o postgrado, deben aportar copia del permiso
temporal para ejercer la profesion en Colombia (expedido por la autoridad
competente), o aportar copia de la convalidacion del titulo respectivo.
3.Matricula Profesional: Deberan aportar copia de la tarjeta profesional en el




caso en el que aplique segtin la profesion. No se aceptaran Matriculas o Tarjetas
Profesionales "en tramite".

4.Experiencia: Se debe aportar certificacidn y/o contrato soporte a través de la
cual se acredite la experiencia Coordinador General; en dicha documentacién
debe obrar la siguiente informacion:

a. Nombre del trabajador.

b. Nombre del Empleador, Contratante o Cliente.

c. Nombre y cargo de quien expide el documento soporte.

d. Cargo y funciones que ha desempefiado para el Empleador o Contratante.
e. Fecha de inicio y finalizacién del contrato.

Los contratos laborales o de prestacidn de servicios, u otros contratos civiles o
comerciales que se aporten para soportar la experiencia deben ser expedidos
por el Empleador, Contratante o Cliente, o con la intervencién del mismo, o
tener su aval expreso y escrito, o deberdn obrar en archivos publicos o de
empresas del Sistema Integral de Seguridad Social. El nimero de afios o de
meses de experiencia se determinara sumando los periodos (sin traslapos). De
conformidad con lo establecido en el articulo 229 del decreto 19 de 2012, la
experiencia profesional se computard a partir de la terminacién y aprobacidn
del pensum académico de educacién superior. Se excepttian de esta condicidn,
las profesiones relacionadas con el Sistema de Seguridad Social en Salud, en las
cuales la experiencia profesional se computard a partir de la inscripcién o
registro profesional.

VEHICULOS PARA LA DISTRIBUCION DE LAS RACIONES/ALIMENTOS

El proponente deber3 allegar junto con su propuesta, indicando que cumplird con
el traslado de los alimentos a las sedes de la Universidad, utilizando el transporte
suficiente y garantizando los requisitos minimos exigidos para operar. Para tal
efecto, el proponente deberd acreditar un minimo de dos (2) vehiculos destinados
al transporte de alimentos, de los cuales al menos uno (1) debera ser refrigerado
y estar registrado a nombre del proponente (en caso de proponente singular) o a
nombre de uno de los integrantes (en caso de consorcio o unién temporal). Como
lo son:

a. Tarjeta de propiedad del vehiculo, la cual deberd estar a nombre del proponente
(en caso de proponente singular) o a nombre de uno de los integrantes (en caso
de consorcio o unién temporal). En caso de que el vehiculo restante no sea de
propiedad del proponente, debera allegarse el contrato de arrendamiento del
vehiculo, con vigencia que cubra como minimo el periodo de ejecucién del
contrato

b. Revisidn Técnico — Mecdnica (Vigente).

c. Acta de inspeccidn sanitaria vigente expedida por la autoridad competente,
donde consten las condiciones sanitarias de los vehiculos de acuerdo con el tipo
de alimentos a transportar, emitida con fecha no mayor a seis (6) meses, contados




a partir de la fecha de cierre del presente proceso.

En todo caso, los vehiculos aportados deberdn garantizar la calidad e inocuidad de
los alimentos/raciones garantizando su cadena de frio/calor segun el caso, a
entregar en las sedes de la Universidad del Atlantico de acuerdo con la propuesta
de suministro.

Ademads, el supervisor del contrato requerird los documentos establecidos en este
item al inicio de la ejecucién del contrato producto del presente proceso de
seleccion.




ACREDITACION DE DOMICILIO, SUCURSAL AGENCIA O ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO.

Teniendo en cuenta la inmediatez con la cual se requieren los servicios para
realizar las actividades derivadas de la ejecucién, ademds del cumplimiento
de cada uno de los requisitos de admisibilidad establecidos en el presente
estudio previo, para que una propuesta resulte admisible, el proponente
debe acreditar que cuenta con domicilio principal, agencia, sucursal o
establecimiento en el Departamento del Atlantico, con capacidad
administrativa suficiente para atender la ejecucién del contrato y con
capacidad de decisién. Para tal efecto aportara el respectivo documento
expedido por la cdmara de comercio de la ciudad de Barranquilla con fecha
de expedicién no superior a 30 dias calendarios al cierre del proceso.

En el caso de tratarse de una agencia o establecimiento de comercio, debera
allegarse en la propuesta poder en el que se le confieran facultades
especiales al administrador o al coordinador del proyecto para
comprometer y obligar a la sociedad, con relacién a las obligaciones
generales y especiales del contrato que surja de la presente seleccién, de
manera que el representante de la agencia o establecimiento, o el
coordinador del proyecto, tenga capacidad de decisién en el desarrollo
diario del contrato. En caso de consorcios y uniones temporales, al menos
uno de los miembros deberd contar con domicilio principal, sucursal,
agencia o establecimiento en los términos indicados. De igual manera, su
representante o el coordinador del proyecto deberan contar con facultades
suficientes para comprometer al contratista durante la ejecucién del
contrato y adoptar decisiones que conduzcan a la adecuada ejecucidén del
objeto contractual




IACREDITACION DE HERRAMIENTA TECNOLOGICA.

El proponente debera acreditar que dispone de un software integral para la
gestion y asignacion de servicios diarios de alimentacidn, integrado a una base de
datos actualizada de estudiantes registrados en admisiones, que permita la
suscripcion individual y la reserva del servicio mediante el acceso a una aplicacién
con credenciales institucionales previamente asignadas (correo electrénico
institucional e identificacidn). Asimismo, el sistema deberd optimizar la atencidn
al usuario mediante la gestion en linea a través de plataformas web y mdviles,
garantizando acceso oportuno e inmediato, asi como el control y seguimiento de
los servicios asignados por periodo.

Garantizando el principio de inclusién, dicha herramienta tecnoldgica deber3 ser|
plenamente accesible para la poblacién estudiantil en situaciéon de discapacidad
(particularmente para personas con discapacidad visual [ ciegas), cumpliendo con
estdndares de accesibilidad web (como las pautas WCAG vigentes). En caso de que
el software no cuente nativamente con estas condiciones, el

proponente deberd estructurar, presentar e implementar una estrategia
alternativa y efectiva que garantice la reserva, asignacion y control de los
almuerzos para esta poblacién en igualdad de condiciones.

Para lo anterior, deberan aportar una carta de compromiso en la que se obliguen,
en caso de resultar adjudicatarios, a disponer del equipo tecnolégico para la
entrega y seguimiento de las raciones, asi como a garantizar la accesibilidad de la
herramienta o la ejecucién de la estrategia alternativa antes mencionada.




EXPERIENCIA REQUERIDA.

El proponente deberd acreditar maximo hasta dos (2) contratos terminados cuyo
objeto, obligaciones, alcance o condiciones sean iguales o similares al objeto de la
presente contratacién o correspondan o comprendan dentro de sus actividades,
las que forman parte del contrato a celebrar. El valor sumado de los contratos
debe ser igual o superior al presupuesto oficial expresado en salarios minimos
legales mensuales vigentes (SMMLV).

En todo caso el proponente deberd allegar copia del contrato y certificado de
ejecucidon o acta de cumplimiento a satisfaccion expedido por parte de la
contratante y/o acta de liquidacién y/o acta de recibo final.

Cuando el proponente certifique contratos en los cuales participé en unidn
temporal o consorcio, se le acreditard como experiencia el valor que corresponda
a su porcentaje de participacion.

En el caso de los consorcios o uniones temporales, la experiencia habilitante
aportada debera ser proporcional al porcentaje de participacién de cada uno de
sus miembros en el respectivo consorcio o unién temporal.

El valor de los contratos presentados para acreditar la experiencia serd verificado
con el valor registrado en el RUP.

Los contratos que respalden la experiencia deberdn estar debidamente
registrados en el Registro Unico de Proponentes (RUP) y abarcar al menos un
minimo de tres (3) cédigos UNSPSC que estan en el numeral 3.1.2 del presente
estudio. Es imperativo que estos contratos estén registrados hasta el tercer nivel
dentro de la clasificacidn indicada en este proceso, asegurando asi la validez vy,
pertinencia de la experiencia presentada.




PROCESO DE EVALUACION Y CALIFICACION

Las Ofertas que hayan sido verificadas y que cumplan con las especificaciones técnicas minimas se

calificaran sobre un total de cien (100) puntos, distribuidos de la siguiente manera.

Factor Puntaje Maximo. Puntaje obtenido
Calidad Puntaje por raciones adicionales 10 10
Calidad  |Puntaje por acreditacién cocina externa 15 15
Calidad Puntaje por Compras Locales 10 10
Calidad Puntaje por No Sanciones 5 5
Calidad Puntaje por contratacion de aprendices 7,75 7,75
Calidad Apoyo personas con discapacidad 2 2
Calidad  |Puntaje por calidad de emprendimiento y empresas 0,25 0,25
de mujeres de mujeres
Calidad 0 49,
Puntaje obtenido por oferta econémica ° 999
Total 100 99,99
CONCLUSIONES ESTADO /
REVISION
TECNICA
Una vez efectuada la revisidn técnica, de factores de calidad y precios se
determina que: la propuesta presentada por SERVICIOS DE | ELPROPONENTE
ALIMENTACION N.P. S.A. CUMPLE con las especificaciones técnicas CUMPLE
requeridas y los requisitos establecidos en los estudios previos.

Atentamente,

WILSON QUIMBAYO OSPINA

Vicerrector de Bienestar
Supervisor Contractual
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INFORME UNICO DE EVALUACION JURIDICA
INVITACION PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 003-2026

La UNIVERSIDAD DEL ATLANTICO dio inicio al procedimiento de INVITACION PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 003-2026con
el fin de LA CONTRATAR LA PRESTACION DEL SERVICIO DE SUMINISTRO DE ALMUERZOS SUBSIDIADOS A LOS ESTUDIANTES
DE LA UNIVERSIDAD DEL ATLANTICO MATRICULADOS EN EL PERIODO ACADEMICO 2026-1y 2026-2, con un presupuesto oficial
estimado de TRES MIL SETECIENTOS MILLONES DE PESOS M/CTE ($3.700.000.000) incluido IVA y todos los tributos que se
generen con ocasion a la celebracidn, legalizacion y ejecucién del contrato.

De acuerdo con el registro de cierre del proceso de INVITACION PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 003-2026, efectuado por el
Departamento de Gestiéon de Compras y Contratacion de la Universidad del Atlantico a las 10:00 a.m. del dia veinticuatro (24)
de junio de 2026, se recibid la propuesta de los siguientes oferentes:

No. PROPONENTES FECHA HORA
1 SERVICIOS DE ALIMENTACION NP. S.A.S. 24-06-2026 8:50 a.m.

Recibido para concepto de la Oficina de Asesoria Juridica el dia 24 de junio de 2026, el contratista HERNANDO RAFAEL
JIMENENZ MANOTAS fue el encargado de realizar la verificacién de cumplimiento de los requisitos de capacidad juridica
establecidos en el Pliego de Condiciones, conforme a la designacién efectuada por la Jefa de la Oficina de Asesoria Juridica,
doctora Maria Angélica Sanchez Julio.
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ELEMENTO/PROPONENTE

SERVICIOS DE ALIMENTACION NP S.A.S

NIT. Del / los Proponentes

800.079.603-3

Nombre e identificacion del representante legal

ALVARO TERCERO RENE NAVARRO HOENIGSBERG
C.C 80423949

Miembros del consorcio o unién temporal No aplica
Carta de presentacion de la oferta diligenciada conforme al CUMPLE
modelo suministrado en el (Folios 2 — 4)
pliego de condiciones (Anexo No. 1.
.. . . No aplica
Documento de conformacion de consorcios o uniones temporales
Certificado de existencia y representacion legal expedido por la Cl_JMPLE
Camara de Comercio o (Folios 6-19)
autoridad competente.
CUMPLE
Cédula de ciudadania del proponente (o del representante legal) (Folio 21)
Registro Unico Tributario — RUT (nglé';ﬂglggo)
Certificado de pagos de Seguridad Social y aportes legales CUMPLE
(Folios 32-37)
) CUMPLE
Certificado de inscripcion en el Registro Unico de Proponentes (Folios 59-143)
CUMPLE
Garantia de seriedad de la Oferta (Folio 144)
. . CUMPLE
Compromiso de transparencia (Anexo 03) (Folios 341-345)
CUMPLE

Verificacion de no inclusion en el boletin de responsables fiscales

(Folios 172-173)
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L T CUMPLE
Verificacion de antecedentes disciplinarios (Folios 174 — 175)
Verificaciéon de antecedentes penales de la persona natural o su CUMPLE
representante legal (Folio 176

e o . . CUMPLE
Verificacion de medidas correctivas (Folio 178)
Verificacion de no estar condenado por delitos sexuales contra CUMPLE
persona menor de 18 afos. (Folio 180)
Verificacion de no estar reportado en el Registro de Deudores CUMPLE
Alimenticios — REDAM. (Folio 181)

L . CUMPLE
Certificacion bancaria (Folio 187)
RESUMEN ASPECTOS JURIDICOS CUMPLE | HABILITADO JURIDICAMENTE

Una vez efectuada la revisién documental folio a folio por el abogado HERNANDO RAFAEL JIMENENZ MANOTAS, en su calidad
de apoyo profesional designado por la Jefe de la Oficina de Asesoria Juridica, se concluye que la verificacion del cumplimiento
de los requisitos de CAPACIDAD JURIDICA, conforme a lo establecido en los términos de la invitacién y la normatividad vigente
aplicable, es la siguiente:

PROPONENTE RESULTADO
1. SERVICIOS DE ALIMENTACION NP S.A.S, 800.079.603-3, representada CUMPLE | HABILITADO JURIDICAMENTE
legalmente por ALVARO TERCERO RENE NAVARRO HOENIGSBERG. C.C
80423949
NOTAS Y SALVEDADES

NOTA 1. La presente evaluacidén no comprende la valoracién de los aspectos técnicos, econdmicos ni de la experiencia de los
proponentes, por cuanto su alcance se circunscribe exclusivamente a la verificacion preliminar del cumplimiento de los
requisitos de capacidad juridica, de conformidad con el oficio de traslado efectuado a la Oficina de Asesoria Juridica y con lo
previsto en la Invitacidn Publica. Asimismo, comprende la revisidn de la coherencia e integridad de la documentacidn juridica
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aportada por los proponentes, sin que ello implique pronunciamiento alguno sobre los demds factores de evaluacién del
proceso de seleccidn.

NOTA 2. Se deja constancia de que la presente evaluacidn juridica se realizé sobre el expediente fisico del proceso contractual,
el cual fue previamente trasladado a la Oficina de Asesoria Juridica mediante correo electrénico y posteriormente entregado en
medio fisico la oferta del proponente para su revisidn. En consecuencia, el analisis efectuado corresponde exclusivamente a la
documentacidén contenida en el expediente fisico puesto a disposicion de esta dependencia al momento de la evaluacion.

Dada en Puerto Colombia (Atlantico), a los veintiséis (26) dias del mes de junio de 2026.

. MAR'A (I;i.rr.naldo
ANGELICA viamn ancetica
SANCHEZ SANCHEZJuULIO

Fecha: 2026.06.30
CHEZ JULIO JULIO 11:44:01 -05'00'

JefeOficina de Asesoria Juridica

Proyectd: Hernando Jiménez Manotas, abogado.
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DEPARTAMENTO DE GESTION FINANCIERA
EVALUACION FINANCIERA DE IP 003 2026

CONTRATAR LA PRESTACION DEL SERVICIO DE SUMINISTRO DE ALMUERZOS SUBSIDIADOS

OBJETO: A LOS ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD DEL ATLANTICO MATRICULADOS EN EL PERIODO

ACADEMICO 2026-1y 2026-2.

VLV S0 N $3.700.000.000

1. EVALUACION

INDICADORES
2026

PROPONENTE ‘ OBSERVACIONES

SERVICIOS DE REVISADA
ALIMENTACION NP S.A.S. | ARITMETICAMENTE

INDICADORES
FORMULA

REQUISITO

VALOR

PUNTOS

$3.699.998.473 50

PROPONENTE

SERVICIOS DE ALIMENTACION NP
S.A.S.

Activo

Liquidez Activo Corriente/Pasivo Corriente Mayor=1.30 1.40
Nivel de | Total pasivo/Total Activo Menor=70% 0.62
Endeudamiento

Razén Cobertura | Utilidad Operacional/Gastos de | Mayor=2.0 2.23
de Intereses Intereses

Rentabilidad del | Utilidad Operacional/Total | Mayor=0.30 0.35
Patrimonio patrimonio

Rentabilidad del | Utilidad Operacional/Total Activo | Mayor=0.10 0.13

3. CONCLUSION

PROPONENTE

SERVICIOS DE ALIMENTACION NP S.A.S.

Una vez efectuada la revisidn financiera de la propuesta enviadas a evaluar, se concluye que el proponente

HABILITADO

SERVICIOS DE ALIMENTACION NP S.A.S. CUMPLE con lo requerido en la invitacion IP 003 -2026

Se firma a los treinta (30) dias del mes de junio de 2026.

Atentamente,

e

AURA PEREZ ROSAS

JEFE DEPARTAMENTO DE GESTION FINANCIERA
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